
A P U L I A N  R E S T A U R A N T
A L B E R O B E L L O

CORTEdeiTRULLI

Menù



esperienza.

BEACH EXPERIENCE
MARE MOSSO BEACH CLUB

Fasano

CLASS EXPERIENCE
PALAZZO INDELLI

Monopoli

ROMANTIC EXPERIENCE
BORGO DEI LECCI

Selva di Fasano

INDELLI
PALAZZO

GOURMET-EXPERIENCE
Alberobello

Corte dei Trulli our restaurant in the heart of an enchanted city.

fine and matured meats.
All this is accompanied by a varied and valuable wine list, to accompany you in your experience.

Benvenuti



Antipasti
ANTIPASTO DELLA CASA
(4 portate selezionate dello chef)

€ 30,00
ideale per 2 persone

Antipasti Appetizers

HOME TASTING APPETIZER (4 courses chef's selection) ideal for 2 people

TOCCHETTI DI POLENTA FRITTA CON MAIONESE AL TIMO 
e funghi porcini saltati*     

€ 9,00
(1,3)

SLICES OF FRIED POLENTA WITH THYME MAYONNAISE and sautèed porcini mushrooms*

BURRATINA PUGLIESE con PESTO DI POMODORI SECCHI
e polvere di olive         

€ 8,00
(7)

• PUGLIESE BURRATINA with DRIED TOMATO PESTO and OLIVE POWDER

PUREA DI FAVE CON CICORIELLE DI CAMPO RIPASSATE E POLPO FRITTO € 13,00
(1,14)• BROAD BEAN PUREE WITH sautéed FIELD CHICORY AND FRIED OCTOPUS

GAMBERI SCOTTATI E LARDELLATI SU LETTO DI RAPE € 12,00
(2)

• SEARED AND LARDED PRAWNS ON A BED OF TURNIPS AND HOMEMADE SWEET AND SOUR SAUCE*
e salsa agrodolce homemade*

PICCOLA SELEZIONE DI SALUMI o FORMAGGI ITALIANI € 14,00(1,7,8) 

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI accompagnato da chutney (confetture) €22,00(1,7,8,11) 

SMALL SELECTION OF ITALIAN CURED MEATS OR ITALIAN CHEESE

CHOPPING BOARD OF CURED MEATS AND CHEESES accompanied by chutney (jams)

COPERTO € 3,00
COVER CHARGE € 3,00



Secondi
BRACIOLE PUGLIESI CLASSICHE CON RAGÙ
e scarpetta di pane

€ 17,00
(7,9) 

TAGLIATA DI MANZO
con rucola, scaglie di grana e pomodorini*     

€ 20,00

FILETTO DI MANZO GRIGLIATO CON FUNGHI PORCINI
e patate novelle al forno * 

€ 26,00

SELEZIONI DI CARNI PREGIATE
(tomahawk, fiorentina e costata)

€ 55,00/70,00
al Kg

• CLASSICS BRACIOLE PUGLIESI WITH RAGÙ and bread

• SLICED BEEF with rocket, flakes of parmesan and little tomatoes*     

• GRILLED BEEF FILLET SERVED WITH PORCINI MUSHROOM SAUCE and baked baby potatoes *

FINE MEATS SELECTION (tomahawk, fiorentina and steak)

Second Dishes

Primi Piatti
ORECCHIETTE ALLE CIME DI RAPE € 13,00

(1,2,3,4,7,8,9,14)

MARITATA CON RAGU’ PUGLIESE E BRACIOLA DI MANZO € 15,00
(1,2,3,4,7,8,9,14)

LAGANARI DI PASTA FRESCA “ALLA CARBONARA”
con guanciale croccante     

€ 15,00
(1,2,3,4,7,8,9,14) 

PASTA FRESCA SU CREMA DI FAVE CON CROSTACEI E SCAMPO CRUDO € 16,00
(1,2,3,4,7,8,9,14) 

PASTA SENZA GLUTINE (FORMATO UNICO) MAGGIORAZIONE DI € 2,00

ORECCHIETTE WITH TURNIP TOPS served with fried and fragrant breadcrumbs*

MARITATA FRESH PASTA WITH PUGLIESE RAGU’ SAUCE WITH BEEF CHOP

• FRESH PASTA LAGANARI “CARBONARA” with crispy bacon

• SHORT FRESH PASTA ON A BED OF BROAD BEAN CREAM with crustaceans and raw prawn

GLUTEN-FREE PASTA (SINGLE FORMAT) EXTRA ADD. €2.00

First dishes

(7) 

TENTACOLO DI POLPO ALLA GRIGLIA 
su crema di zucca e patate novelle      

€ 18,00
(1,4) 

• GRILLED OCTOPUS TENTACLE on pumpkin cream and baby potatoes

Le Speciali SPECIAL MEATS



Insalatone
INSALATONA MISTA
(insalata verde, pomodoro ramato, mais, rucola, carote)

€ 8,00
(1,7,11)

INSALATONA MARE
(insalata verde, mais, rucola, carote, pomodoro ramato, gamberi scottati,
stracciatella e pistacchio) * 

€ 12,00

(2,7,8)

Dessert*
GELATI O SORBETTI ICE CREAMS OR SORBETS € 5,00
TIRAMISÙ € 7,00
DESSERT DEL GIORNO DESSERT OF THE DAY *(1,3,7,8) € 8,00

MIXED SALAD (green salad, tomato, corn, rocket, carrots)

SEA SALAD (green salad, corn, rocket, carrots, tomato, seared prawns, stracciatella cheese and pistachio) *

Salads

Contorni
PATATINE FRITTE* FRENCH FRIES* € 6,00
PATATE NOVELLE AL FORNO BAKED BABY POTATOES € 7,00
VERDURE GRIGLIATE GRILLED VEGETABLES € 7,00

Side Dishes

BAVARESE AL CIOCCOLATO su pan di spagna bisquit al cacao e frutti di bosco   € 8,00

MILLEFOGLIE CON CREMA CHANTILLY E FRUTTI ROSSI € 8,00
MILLEFOGLIE WITH CHANTILLY CREAM AND RED FRUITS

CHOCOLATE BAVARIAN CREAM on cocoa sponge cake bisquit and berries

Menu Bimbo
ORECCHIETTA TRADIZIONALE AL POMODORO € 10,00

(1)

COTOLETTA CON CONTORNO DI PATATINE FRITTE € 12,00
(1,3,8)

TRADITIONAL ORECCHIETTE FRESH PASTA WITH TOMATO SAUCE

BREADED CUTLET WITH SIDE OF FRECH FRIES

Baby Menu’



Bevande
ACQUA NATURALE O EFFERVESCENTE 0.75 cl € 3,00
COCA COLA – COCA ZERO –FANTA  0.33 cl € 4,00

THE PESCA O LIMONE  0.33 cl € 3,00

CALICE DI VINO
COCKTAIL STANDARD (Aperol, Campari o Limoncello Spritz) 

€ 5,00
€ 8,00

COCKTAIL PREMIUM (Negroni, Americano) € 10,00

CRODINO – COCKTAIL SAN PELLEGRINO € 4,00
SUCCHI DI FRUTTA VARI € 5,00

Birre in Bottiglia
PERONI NASTRO AZZURRO PICCOLA SMALL € 4,00
PERONI NASTRO AZZURRO GRANDE BIG € 6,00
PERONI CRUDA € 5,00
PERONI 0.0% € 5,00
PERONI GLUTEN FREE € 6,00

CHIARA - AMBRATA - BLANCHE
€ 7,00

Birre Artigianali

ELENCO INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI UTILIZZATI IN QUESTO ESERCIZIO E PRESENTI NEL REG. CE 
1169/2011 (ALLEGATO II) 

1.Cereali contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena) / 2. Crostacei / 3. Uova / 4. Pesce / 5.Arachidi / 6. Soia 
/ 7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) / 8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci pecan, noci del 
Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland) / 9. Sedano / 10. Senape / 11. Semi di sesamo / 12. Anidride solforosa e 
solfiti (se in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro) / 13. Lupini / 14. Molluschi 

Bottled beers

Drinks

Artisan beers

STILL OR SPARKLING WATER

PEACH OR LEMON ICE TEA

FRUIT JUICES

GLASS OF WINE

NON ALCOHOLIC BEER

BLONDE - AMBER -  BLANCHE

LIST OF INGREDIENTS OR ADJUVANTS CONSIDERED ALLERGENS USED IN THIS EXERCISE AND PRESENT IN THE REG. CE 
1169/2011 (ANNEX II)

1. Cereals containing gluten (wheat, spelt, khorasan wheat, rye, barley, oats) / 2. Shellfish / 3. Eggs / 4. Fish / 5. Peanuts / 6. Soya / 7. Milk and 
milk-based products ( including lactose) / 8. Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecans, Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts or 
Queensland nuts) / 9. Celery / 10. Mustard / 11. Sesame seeds / 12. Sulfur dioxide and sulphites (if in concentrations higher than 10 mg/kg or 10 mg/litre) 
/ 13. Lupines / 14. Molluscs

Le Pugliesi 

LURISIA LIMONATA/CHINOTTO/ARANCIA 0.33 cl € 4,00



Alberobello è un comune italiano situato in provincia di Bari, nella bella Puglia, vicino alle colline della Murgia e 

al decreto emanato dal re Ferdinando IV.

Incantevole




